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ANUNT PUBLICITAR - FURNIZARE DIVERSE ALIMENTE

Spitalul General CF Galati intentioneaza sa achizitioneze din SEAP alimentele cuprinse in anexa de mai jos:

Cod si denumire CPV: 15800000-6 Diverse produse alimentare (Rev.2)

Descriere produs si caracteristici:

PRET UNITAR
Nr DENUMIRE b VALOARE TOTALA ESTIMATA lei
rt PRODUS UM CANT ESTIMAT lei fara fara TVA CARACTERISTICI
TVA
Delikat - legume cal I, condiment universal tip Delikat
amestec de : - ; o
sau echivalent. Continut de legume uscate min. 15%
legume (morcov, pastarnac, ceapa, frunze de patrunjel, etc).
1 | deshidratate kg 17,00 170,00 ’ ’ ! !
T —— 10 Aspect: masa granulata uscata, culoare galben-verde-
: portocaliu, miros placut, aromat, specific legumelor.
echivalent) 2
Gust sarat, aromat, specific legumelor.
Legume curate, fara frunze sau tulpini, selectate,
spalate, supuse procesului de congelare rapida. Nu
amestec . - . o
— contine conservanti, coloranti, arome artificiale sau
2 g kg 6,50 325,00 | amelioratori interzisi. Aspectul continutului: legume
congelate pt 50 : . .
. taiate, curate, fara frunze sau tulpini. Se admit
ciorbe " < oo
sfaramaturi max. 5 %. Miros, gust: specific legumelor
proaspete, fara gust si miros strain.
Branza topita cu smantana, obtinuta prin topire.
Grasime raportata la substanta uscata: min. 40%.
branza Grasime 17%. Ingrediente: lapte degresat reconstituit,
topita (8 . branzeturi, unt, lapte praf degresat, saruri de topire,
3 [fopta 8 e 3,20 320,00 kel P
triunghiuri la 100 smantana praf 0,1%, proteine din lapte, sare. Produsul
cutie-140 g) sa aiba suprafata neteda, consistenta moale de crema
untoasa, sa fie curata, fina, omogena, mirosul si gustul
sa fie placut, caracteristic produsului.
Branza telemea maturata, cu grasime de min. 42%,
pasta curata, uniforma, se admit rare goluri de
presare sau de fermentatie. Nu se admit pasta
branz ! neomogena, impuritatile, culoarea roscata sau
4 telemea kg 50 20,00 1.000,00 | galbena, prezenta mucegaiulului sau aspectul buretos.
Consistenta: masa compacta legata, uniforma, se rupe
usor fara a se sfarama. Culoare alba cu nuante galbui
uniforma in toata masa. Fara gusturi sau mirosuri
straine
cartofi alb/ Cartofi romanesti cal I, calibru +60, intregi, sanatosi,
5 roz. 60+ kg 500 1,80 900,00 | curati, verziti tipici soiului, nedegerati, neincoltiti, fara
’ defecte externe sau interne
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Ceapa galbena uscata, intreaga, aspect sanatos, cu o
1,90 190,00 | marime medie spre mare, cal I, neincoltita, curata,
sanatoasa
Ceai diverse sortimente (musetel, tei, macese,
sunatoare, diuretic, galbenele, menta, coada
soricelului, trei frati patati, etc.) Ceaiul trebuie sa
corespunda urmatorilor indici de calitate: aspect
propriu al partii de planta in stare de pulbere, intregi
sau fragmente, culoare specifica fiecarei plante.
Frunze de cimbru, uscate, maruntite, ambalate la plic
0,80 24,00 | de min. 8g. Ambalajele vor fi sigilate si nu vor
prezenta urme de murdarie sau taiere.
Fasole boabe uscata, bob mediu, cal I, fierbere usoara,
boabe intregi, curate,sanatoase,
neincoltite,negerminata, fara corpuri straine,fara
spartura, fara stricaciuni
Faina de grau superioara, tip 000, ambalata in pungi
de hartie, pentru uz alimentar, cu masa neta de 1 kg.
Culoarea alb galbuie, cu nuanta slab cenusie si cu
10 faina alba de ke 3,20 32,00 parFicuIe fine de_tf‘arate. Gys'tul sa fie normal, specific,
grau 10 putin dulceag, nici amar, nici acru, fara scrasnet la
mestecare din cauza impuritatilor minerale. Nu se
admite prezenta insectelor sau acarienilor in niciun
stadiu de dezvoltare.
fasole verde sau galbena, cal. I, nevatamata,
nefibroasa, fara ate sau cozi, fara impuritati, fara
fasole corpuri straine. In timpul sterilizarii sa fie fiarta, sa
verde/ borca aiba adaos de apa si sare. Dupa fierbere pastaile sa se
3,50 700,00 . RN <
galbena n 200 pastreze intregi, lichidul de conservare sa fie
720g transparent. Produsul sa fie natural, sa nu aiba
conservanti chimici. Compozitia sa fie clara fara
impuritati, fara corpuri straine.
Ficat de pui congelat, clasa A cal |, neinjectat, crescut
in ferme proprii fara hormoni de crestere. Ficatul de
pui in stare congelata trebuie sa aiba aspectul de bloc
compact, acoperit cu un strat subire de cristale fine,
asemanatoare cu cristalele de zapada. Suprafata
trebuie sa fie curata, bine curatata de cheaguri, sange,
7,10 284,00 | de contuzii si de parti hemoragice, sa nu fie murdara.
Consistenta sa fie uniforma, culoare maro-roscat.
Dupa decongelare, suprafata sa fie umeda, fara
modificare evidenta a tesutului. In sectiune trebuie sa
fie umeda, neteda, nelipicioasa, fara urme de alterare.
Culoarea sa fie maro-roscat, caracteristica speciei, iar
mirosul placut, caracteristic, fara miros strain.
Fulgi de cartofi pentru piure cartofi. Ingrediente: Fulgi
de cartofi 99% , (obtinuti prin procedeul de uscare),
emulgator mono si digliceride ale acizilor grasi,
stabilizator (difosfat disodic), antioxidant (metabisulfit
de sodium, ascorbil palmitat). Contine SO,. Poate
contine urme de: mustar, gluten, soia, susan.

6 | ceapa kg 100

ceai (cutie .
20 plicuri) cutie %0 1,80 162,00

cimbru (plic .
8 gr) plic 30

9 | fasole boabe kg 8,00 400,00

50

11

ficat pui

12 congelat ke

40

13 | cartofi fulgi kg 9,80 196,00

20




MINISTERUL TRANSPORTURILOR Si AN MC S :

INFRASTRUCTURI

unitate aflata in

SPITALUL GENERAL C.F. GALATI Blai ol il

Str. Alexandru Moruzzi Nr. 5-7 - CF:3127328
Secretariat(tel/fax): 0236/411613
Manager: 0236/ 460795 int. 150 Operator de date cu caracter personal:9150
Centrala: 0236/ 460795, 475764
E-mail: spitalcfgl@yahoo.com

Web: www.spitalgeneralcfoalati.ro

Gem de caise, piersici, prune, visine, mere, capsuni,
fructe de padure, cu greutatea neta de min 360 g si
borca 2,70 243,00 substanta u.sc.ata min. 40%_, f_ar_a conser\fant.i, fara

semne specifice fermentatiei si mucegaiului.
Ambalare borcane de sticla, nereturnabile, inchise
ermetic.

14 | gem 370g

Gris de grau ambalat in pungi de 1 kg. Aspectul
trebuie sa fie granular, culoarea alba-galbuie
uniforma, mirosul caracteristic, fara miros de

3,20 96,00 | mucegai, de incins sau alt miros strain. Gustul sa fie
caracteristic, putin dulceag, fara gust amar, acru, sau
alt gust strain. Nu se admite prezenta insectelor sau a
acarienilor in niciun stadiu de dezvoltare

15 | gris kg 30

Lapte praf integral cal | cu 26% grasime. Obtinut din
lapte de vaca proaspat, pasteurizat. Aspectul trebuie
sa fie apropiat cu cel al laptelui proaspat, omogen si
13,00 975,00 | culoarea naturala atat inainte cat si dupa procesare.
Sa fie usor solubil si consistent. Sa nu aiba adaos de
zahar, lactoza, aditivi sau conservant si sa nu prezinte
aglomerari dupa fierbere.

lapte praf
(26%
grasime, 20
% proteine)

16 kg 75

Macaroane din faina superioara, apa si sare fara
aditivi. Aspect: suprafata neteda, fara urme de faina
neframantata, translucide, in ruptura, cu aspect
sticlos, fara fisuri, dimensiuni uniforme, culoare:
galbena- aurie, uniforma, miros si gust: caracteristic,
fara miros si gust strain, fara scrasnet la masticatie,
fara corpuri straine. Nu se admit macaroane
mucegaite, acrite, rancede.

17 | macaroane kg 4,80 192,00

40

Macrou congelat, cal I. Peste intreg (300-500g/buc.).
Dupa indepartarea stratului de gheata, pestele sa
ramana curat, fara rupturi sau deteriorari. Se admit
mici taieturi sau vatamari ale pielii. Consistenta carnii
trebuie sa fie elastica, bine legata de oase, cu gust si
miros specific pestelui proaspat oceanic, fara gust si
miros strain. Textura sa fie ferma, gust puternic,
aromat, dulce.

macrou
18 | congelat kg
(300-500g)

20 14,00 280,00

Malai superior degerminat, ambalat in pungi de
polietilena/ hartie imprimata, cu masa neta de max. 1
kg. Aspect: masa macinata, granular, omogena.
Culoarea trebuie sa fie galbena-portocalie cu particule
3,00 150,00 | alb-galbui. Gust sa fie placut, specific, fara scrasnet la
masticatie. Mirosul caracteristic, specific, fara miros
de mucegai, de incins, sau alt miros strain. Nu se
admite prezenta insectelor sau acarienilor in niciun
stadiu de dezvoltare.

19 | malai kg 50

Masline negre, cal I, marime mijlocie, putin sarate in
ulei sau saramura,sanatoase, cu pulpa ferma, pielita
neteda lucioasa, uniforme cu pielita intacta,
consistenta dura, culoare negru-roscat, brun-inchis,
negru-violaceu, violet-inchis, negru-verzui si negru-
brun, fara lovituri, uleiul sa nu fie cu gust de ranced.

20 | masline kg 9,00 180,00

20
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21

mazare 800g

buc

120

2,60

312,00

Mazare verde ambalata in borcan/ cutie de maxim
800 ml, sterilizat. Boabele de mazare trebuie sa fie
verzi, mici, miros si gust caracteristic mazarii fierte,
fara gust si miros strain. Aspectul lichid opalescent, se
admite usor tulbure cu rare particule in suspensie,
fara sedimente. Borcane inchise ermetic, capace
nebombate

22

morcov

kg

90

2,50

225,00

Morcovi proaspeti, cal |, intregi, sortati, de marime
medie, curati, sanatosi, fara umiditate exterioara
anormala, fara vatamari mecanice sau produse de
insecte sau rozatoare.

23

orez

kg

100

6,50

650,00

Orez cu bob rotund, cal I, decorticat calitate extra,
boabe sanatoase, de culoare alba, alb-galbuie, fara
sparturi, miros caracteristic, fara miros strain (de
mucegai, de incins, de rozatoare), gust placut, specific
orezului sanatos. Nu se accepta pentru consumul
uman: orezul fermentat, mucegait. Nu se admite
prezenta insectelor in nici un stadiu de dezvoltare.

24

otet9g

2,00

12,00

Otet alimentar din vin, de fermentatie, de
concentratie 9 grade, aspect - lichid limpede, pana la
opalescent, fara corpuri straine, culoare alb-galbui
pana la brun roscat, miros caracteristic de otet din vin,
gust acru, caracteristic de otet, fara gust strain,
conform normelor in vigoare, calitatea I, la agitare sa
nu se tulbure.

25

oua clasa M

buc

150

0,60

90,00

Oua proaspete de gaina, albe sau maro, provenite de
la ferme cu autorizatie sanitar-veterinara, marcate cu
data expirarii conform normelor. Quale trebuie sa
aiba 50-65 g/buc., M, sa aiba coaja nevatamata,
intreaga, uscata, curata, fara fisuri si sa nu pluteasca
intr-o solutie de clorura de sodiu 6%.

26

pasta
tomate 800g
24%

buc

90

4,50

405,00

Bulion cal I, din concentrat de tomate cu adaos de
sare 1.5%. Produs pasteurizat. Substanta uscata
solubila sa fie 24%. Sa aiba cantitatea neta de 310 g.
Ambalata in borcane nereturnabile cu capacitate de
314 ml. Sa fie inchise ermetic, culoarea trebuie sa fie
rosu aprins pana la caramiziu, uniforma in toata masa

27

pastarnac

kg

20

4,00

80,00

Pastarnac aspect proaspat, intreg, cal I, neramificat,
curatat (fara pamant, nisip sau orice alte corpuri
straine), sanatos, fara lovituri mecanice, fara
umezeala externa anormala, sa nu fie uscat, fara
miros sau gust strain.

28

paste
fainoase cu
ou (diferite
forme:
melci, fusili,
pene etc)

kg

20

5,20

104,00

Pastele fainoase obtinute din faina de grau dur,
porumb, apa si sare (cu oua) fara aditivi, paste medii
(fidea cuiburi, taietei), paste scurte (Cochilii, tuburi,
cornete, inele, spirale, etc). Aspect: suprafata neteda,
fara urme de faina neframantata, translucide, in
ruptura, cu aspect sticlos, fara fisuri, dimensiuni
uniforme, culoare: galbena- aurie, uniforma, miros si
gust: caracteristic, fara miros si gust strain, fara
scrasnet la masticatie.
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ficat de pui(20%), apa, carne de pui, ulei vegetal
nehidrogenat de floarea-soarelui, proteina vegetala
din soia, sare iodata, zahar, ceapa, faina alba de grau,
condimente. Produs sterilizat de culoare roz galbui,
mirosul si gustul sa fie specifice produsului.
Ambalarea sa fie realizata in cutii metalice de min.
100 g, prevazute cu sistem de deschidere, etichetate
corespunzator, inchise etans, nebombate.

pate ficat de buc 1,20 108,00

o pui 100 g 90

Pulpe de pui cu o portiune din spate atasata, in stare
congelata, cal I. Carnea trebuie sa fie bogata in
vitamina A, culoarea sa fie roz, tesutul conjunctiv slab,
tendoanele trebuie sa aiba culoarea alba cu reflexe
pulpe pui cu sidefii, fara miros neplacut. Tesutul muscular trebuie
30 | spata kg 100 10,50 1.050,00 | sa fie de culoare roz sau rosu, fara consistenta scazuta
congelate sau miros modificat, neinjectat (fragezit). Nu trebuie
sa aiba suprafata lipicioasa in sectiune, tumori sau
semne de inflamatie. Pielea trebuie sa fie intreaga.
Pulpele sa nu fie rupte. Portia trebuie sa cantareasca
150-170g/ buc.

Pulpe inferioare de pui, in stare congelata, cal I.
Pulpele trebuie sa fie curate, fara impuritati mecanice,
cu suprafata umeda, dar nelipicioasa. Musculatura
trebuie sa aiba culoarea roz-rosiatice, caracteristica,
consistenta ferma si elastica. Mirosul la suprafata si in
sectiune trebuie sa fie normal, caracteristic, fara miros
strain. Portia trebuie sa cantareasca 150-170g/ buc.
Trebuie sa aiba o conformatie buna, strat subtire si
uniform de grasime, culoare originala. Fara aroma sau
miros strain. Tesutul muscular trebuie sa aiba
culoarea roz sau rosie, fara consistenta scazuta sau
miros modificat, neinjectat (fragezit).

pulpe pui
31 | inferioare kg
congelate

100 8,50 850,00

Produs natural, cal I, rosii decojite (intregi sau cuburi)
in bulion, fara continut de conservanti sau aditivi
chimici. Tomate intregi sau jumatati, depelate sau nu,
apropiate ca marime, in bulion de tomate. Bulionul
trebuie sa fie putin sarat si trebuie sa acopere in
intregime tomatele. Produs sterilizat, fara conservanti
chimici, ambalat in recipiente inchise ermetic, curate
si etichetate.

rosii decojite
32 | in bulion buc 4,20 504,00
7208 120

Spaghete din faina superioara, apa si sare fara aditivi.
Aspect: suprafata neteda, fara urme de faina
neframantata, translucide, in ruptura, cu aspect
sticlos, fara fisuri, dimensiuni uniforme, culoare:

4,80 192,00 | galbena- aurie, uniforma, miros si gust: caracteristic,
fara miros si gust strain, fara scrasnet la masticatie,
fara corpuri straine. Nu se admit spaghete mucegaite,
acrite, rancede, infestate cu insecte sau atacate de
rozatoare.

33 | spaghete kg 0
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34

spanac
720g 60

buc 3,80

228,00

Spanac la borcan de maxim 720 ml masa neta 680 g,
cal l.Ingrediente: spanac frunze, apa, sare. Produs
sterilizat. Nu contine conservant. Frunzele de spanac
proaspat, neafectate de putrezire, culoare verde
intens, miros si gust specific spanacului fiert, fara gust
si miros strain (acru, fermentat, mucegait). Aspectul
lichidului este opalescent, se admite usor tulbure cu
rare particule in suspensie, fara sediment, capacele
trebuie sa nu fie bombate la exterior iar in interior sa
nu prezinte pete de rugina.

35

UNT 65%
200gr 50

buc 6,50

325,00

Unt de masa cal I. Culoare de la alba galbuie pana la
galben deschis, uniforma in toata masa, cu luciul
caracteristic la suprafata si in sectiune. In sectiune cu
rare picaturi mici de apa limpede, goluri de aer mici
accidentale, fara impuritati. Masa onctoasa,
compacta, omogena, nesfaramicioasa. Mirosul si
gustul sa fie placut, aromat, proaspat, de smantana
fermentata, fara gust si miros strain.

36

zahar kg

80 3,40

272,00

Zahar cristal (tos), cal I, de coloare alba cu stralucire
caracteristica, obtinut din trestie de zahar sau sfecla
de zahar. Aspectul in stare solida sa fie de cristale
uscate, uniforme ca marime, nelipicioase,
neaglomerate, care curg liber, fara corpuri straine.
Aspectul in solutie 25% sa fie limpede, fara sediment
sau corpuri straine. Gustul sa fie dulceag, fara gust si
miros strain atat in stare solida, cat si in stare lichida.
Zaharul sa nu fie fermentat, mucegait, acrit, atacat de
paraziti vegetali sau animali.

37

zahar vanilat
8gr

plic 0,50

60

30,00

Produs rafinat obtinut din sfecla de zahar, sub forma
de pudra fina, aromata, fara aglomerari, fara corpuri
strdine, gata pentru consum. Produsul va fi ambalat
corespunzator astfel incat caracteristicile calitative si
cantitative sa nu fie compromise.

12.256,00

Valoare estimata pachet: 12.256,00 lei fara TVA

Cerinte minimale:

Certificat de inregistrare fiscala

B W g

de ore, la sediul unde sunt livrate produsele.
5. Transport asigurat de furnizor.

Termenul de valabilitate al produselor sa fie la inceputul perioadei de valabilitate.
Produsele vor fi ambalate corespunzator, astfel incat caracteristicile calitative si cantitative sa nu fie atinse
Produsele perisabile care isi modifica proprietatile organoleptice in perioada valabilitatii vor fi inlocuite in maxim 24
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Conditii referitoare la contract: produsele se vor livra in max. 3 zile de la comanda ferma din SICAP la urmatoarea

adresa: BUZAU, SECTIA EXTERIOARA CU PATURI CF, Str. Republicii nr. 8-12, CP 120219, in 2-3 transe. Produsele vor
fi insotite de factura, declaratii de conformitate. Plata se va efectua cu OP in termen de 60 de zile de la data receptiei marfii, in

conformitate cu Legea 72/2013 - Publicata in Monitorul Oficial, Partea I nr. 182 din 2 aprilie 2013.

Criteriul de atribuire: pretul cel mai scazut

INFORMATII SUPLIMENTARE

OFERTA SE VA INCARCA IN SEAP sub forma de pachet cu denumirea: “OFERTA ADV nr..
impreuna cu toate documentele solicitate ca atasament la oferta. Achizitia se va efectua direct din SEAP, dupa verlﬁcarea
documentelor / ofertelor din catalogul electronic al operatorului. In cazul in care, din motive tehnice imputabile SEAP, operatorul
economic nu poate incarca oferta ca document atasat in SEAP, aceasta se poate depune la secretariatul spitalului din Galati, str
Alexandru Moruzzi nr 5-7 sau pe email: spitalcfgl@yahoo.com, fax 0236.411613, pana la data si ora stabilite in anuntul publicitar.
Autoritatea contractanta nu isi asuma cautarea pe platforma SEAP dupa alte denumiri sau dupa data si ora indicata in anuntul

EERPTY

publicitar.

Termenul limita de depunere al ofertelor: conform anunt publicitar SEAP.
Clarificari se pot solicita doar pe email: spitalcfgl@yahoo.com.

Intocmit, Viza date tehnice,
Insp. Spec. Raluca LUCA Sef Serv. ALAP.C.A.T.
Insp. Spec. Violeta IRIMIA

MANAGER,
Ec. Carmen Adriana SERBANESCU

gy

4
N

- w Winiste,,
&



SEAP https://e-licitatie.ro:8881/ca/notices/adv-notices/view/1004053

Vizualizare anunt

X PUBLICAT VNR ANUNT: ADV1289807 ¥ TIP ANUNT: CUMPARARI DIRECTE 8 DATA CREARE: 05.05.2022 14:41
£ DATA PUBLICARE: 05.05.2022 14:48

DATE IDENTIFICARE AUTORITATE CONTRACTANTA A

Denumire oficiala: SPITALUL GENERAL C.F GALATI CIF: 3127328

Adresa: _§t_|jada Moruzzi Alexandru, Nr. 5-7 Tara: 'Romania

Tel: +40236460795 Fax: +40236411613 E-mail: licitatii@spitalgeneralcfgalatiro Punct(e) de contact:
CARMEN ADRIANA SERBANESCU  In atentia:: CARMEN ADRIANA SERBANESCU

ANUNT A

Denumlre contract:
FURNIZARE DIVERSE ALIMENTE

Data fimita depunere oferta:
10.05.2022 10:00

; . ) . . . Valoare . .
Tip anunt: Tip . Cod si denumire CPV: actifrata: Caiet de sarcini:
Cumparari contract: 15800000-6 - Diverse 12.256,00 FURNIZARE DIVERSE
directe _Furnizare  produse alimentare (Rev.2) RON ALIMENTE.pdf

Conform documentatle atasata prezentulm anunt publ|c1tar

Cond|t|| referltoa re la contract:

{ Produsele se vor livra in max. 3 zile de la comanda ferma din SICAP la urmatoarea adresa BUZAU, SECTIA EXTERI
| OARA CU PATURI CF, Str. Republicii nr. 8-12, CP 120219, in 2-3 transe. Produsele vor fi insotite de factura, declarat
ii de conformitate. Plata seva efectua cu OP in termen de 60 de zile de la data receptiei marfii, in conformitate cu

Conditii de participare:

| Cerinte minimale: 1. Certificat de mreglstrare ﬁscala 2. Termenul de valabilitate al produselor safiela lnceputul p
erioadei de valabilitate. 3. Produsele vor fi ambalate corespunzator, astfel incat caracteristicile calitative si cantita
tive sa nu fie atinse 4. Produsele perisabile care isi modifica proprietatile organoleptice in perioada valabilitatii vo
r fi inlocuite in maxim 24 de ore, la sediul unde sunt livrate produsele. 5. Transport asigurat de furnizor.

Criterii de atribuire:
{
| Pretul cel mai scazut.

Informatii suplimentare:

OFERTA SE VA INCARCA IN SEAP sub forma de pachet cu denumirea: “OFERTA ADV Nr.....c.ccocveverennen » impreuna cu
toate documentele solicitate ca atasament la oferta. Achizitia se va efectua direct din SEAP, dupa verificarea docu
‘mentelor / ofertelor din catalogul electronic al operatorului. In cazul in care, din motive tehnice imputabile SEAP,
|operatorul economic nu poate incarca oferta ca document atasat in SEAP, aceasta se poate depune la secretariat
ul spitalului din Galati, str. Alexandru Moruzzi nr 5-7 sau pe email: spitalcfgl@yahoo.com, fax 0236.411613, pana |
a data si ora stabilite in anuntul publicitar. Autoritatea contractanta nu isi asuma cautarea pe platforma SEAP dup
a alte denumiri sau dupa data si ora indicata in anuntul publicitar. Termenul limita de depunere al ofertelor: conf
orm anunt publicitar SEAP. Clarificari se pot solicita doar pe email: spitalcfgl@®yahoo.com.

LISTA VERSIUNI ANUNT PUBLICITAR v



